JEUDI 12 SEPTEMBRE

DI mIm m'm

LA BASTIDE
CLOS DES ROSES

KIR DU CLOS DES ROSES

ENTREE

Velouté dC courge butternut ° Stracciateﬂa « Graines dC courge

torrefices « Huile de noisette « Magret fume
ou
Carpaccio de Saint-Jacques a 'huile d'orange et zestes « Tartare de

mangue aux herbes « Pickles d’oignon rouge ¢ Chips de pain

PLAT

Souris d’agneau COnﬁtC ° PllI'éC de patate dOUCC ° ChOU.

romanesco au beurre e Jus COTSE
ou
Dos de saumon roti « Mousseline de pommes Vitelotte « Carottes

lacées « Sauce citron parfumee a 'aneth et ceufs de poisson
g p p

DESSERT

Tartelette figues/framboises « Sorbet framboise
ou
Blanc-manger coco « Minis moelleux chocolat noir « Chantilly

chocolat « Copeaux de noix de coco « Tuile craquante

MENU 63€/PERS.



